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			Informations
		

				

				
				
							ICI – ICARE
Ecole Internationale de Management en Hôtellerie et restauration de luxe depuis 1984
L’accessibilité de nos locaux ainsi que nos formations sont adaptées aux personnes en situation de handicap
Référent handicap: aclevy@icare-edu.fr
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							Établissement d’Enseignement Supérieur Technique Privé
Certification professionnelle de niveau 6, enregistrée au RNCP sous le numéro 38110: Concierge de grand-hôtel international, renouvelée le 28 novembre 2023.
Certification Chambre de Commerce et d’Industrie de la Dordogne de niveau 6, enregistrée au RNCP sous le numéro 35881: Responsable de service en hôtellerie, tourisme et restauration, renouvelée le 15 septembre 2021.
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							Campus de Paris
13, rue Fernand Léger
75020 Paris
Tél: +33 1 47 04 01 96
Campus Côte d’Azur
2000 route des lucioles,
06410 Biot
Tél: +33 4 28 70 56 46
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